
EUROSTARS GRAN VÍA 5*



www.eurostarshotelcompany.com

Distinguidos clientes:

A continuación les presentamos una selección única y diversa
para conseguir que su celebración sea todo un éxito.

No dude en solicitarnos ayuda si desea confeccionar un menú a
su conveniencia, nuestro chef Javier Domínguez estará
encantados de asistirles.

Todos los profesionales que formamos parte del Hotel Eurostars
Gran Vía, estaremos a su disposición para que disfruten de este
día tan especial.

Saludos cordiales,

En caso de estar interesados, tener alguna consulta o querer que
le elaboremos un menú a su medida, no dude en ponerse en
contacto con nosotros al:

Persona contacto: CRISTIAN LAURA
Departamento comercial (F&B)
E-mail: restauración@eurostarsgranvia.com
Teléfono: 958 21 78 10



APERITIVOS 

Carpaccio de langostino con maracuyá y aire de manzanilla

Crema de coliflor con vieras y polvo de aceituna negra

PLATOS PRINCIPALES

Pescado de lonja sobre calabaza asada y salsa bearnesa

Cordero en su jugo con arroz meloso de espinacas y hierbabuena

POSTRES

Semiesfera de turrón con frutos rojos y sorbete de naranja

Dulces y turrones

BODEGA
Cava

Aguas Minerales, Refrescos, Cerveza
Vino blanco D.O. Rueda / Albariño

Vino tinto D.O. Rioja

Menú Nochebuena
APERITIVOS 

Estación de caviar

Canelón de carrillada san Pascual con queso Montefrieño

Crema de calabaza asada con quisquilla

PLATOS PRINCIPALES

Rodaballo sobre setas silvestres y aire cítrico

Solomillo de vaca madurada con castañas y chips de boniato

POSTRES

Lingote de Ferrero con toques tropicales de Almuñécar

Dulces y turrones y uvas 

BODEGA
Aguas Minerales, Refrescos, Cerveza y Vermut

Vino blanco D.O. Albariño
Vino tinto D.O. Rioja

Menú Fin de año

MENÚ DE NAVIDAD 2022

119€ 159€



CONTACTO
CRISTIAN LAURA

HOTEL EUROSTARS  GRAN VÍA 5*

Teléfono: 958 21 78 10

Email: restauración@eurostarsgranvia.com

Web: www.eurostarshotels.com

Dirección:Gran Vía de Colón, 20 (Granada, 18010)

www.eurostarshotelcompany.com


